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SAUVIGNON BLANC
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| Vinificatori|

CRAMELE
RECAS

Soi: Sauvignon Blanc

An: 2025

Apelatie: DOC - Recas

Volum Alcool: 12,5%

Aciditate: 4.2 g/l

Clasificare: Sec (4.54 g/l rest de zahar)

| Viticultura si Vinificatie |

Sole Sauvignon Blanc este obtinut din struguri cu o perioada de
coacere indelungata din parcelele plantate in zona lacului si padurii
lanova. Selectarea strugurilor si procesul de vinificatie vizeaza
obtinerea unui Sauvignon Blanc cu note complexe si intense. Mustul
este fermetat in vase deinox latemperatura controlata, cu foarte mici
interventii Tn vinificare, pentru a obtine un Sauvignon Blanc pur,
neinfluentat de notele de barrique, cu prospetime si intensitate
aromatica inegalabile. Pentru un plus de texturda si complexitate
aromatica se practica o maceratie scurta la rece a strugurilor zdrobiti
in prezenta pielitelor.

|Note de Degustare |

Galben auriu pal, limpiditate foarte buna. Arome fructate (fructul
pasiunii, grapefruit), ierboase (iarba proaspat taiata si caprifoi) si flori
de camp, soc. Gustativ, vinul se prezinta suplu, echilibrat, cu o
aciditate vivacesi alcool moderat perfect integrat.

|Recomandam acest vin cu|

Fructe de mare, peste de apa sarata, peste de rau (pastrav, stiucad) cu
sosuri pe baza decitricesi usturoi;

Deserturi cu fructe (piersici, caise);

| Temperatura servire/consum |
9/12°C
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