Eu sunt...EXplicit Pinot Grigio ( j{ ’

CRAMELE
RECAS

_ Soi: Pinot Grigio
An: 2025
= Apelatie: Vin Varietal
0 Volum Alcool: 11,5 %
& Aciditate: 5,0 g/l
E Clasificare: Sec (4,9 g/l rest de zahir)

1 ‘ |Descoperi-mi originile viticulturii i vinificagieil

/3 > Sunt un vin modern, lejer si fructat. Pentru a mai crea, vinificatorii
Cramelor Recag au urmdrit obginerea unui vin alb cu un corp echilibrat,
note citrice, mineralitate si alcool redus. Pentru a obtine acest lucru, este
importantd selectia strugurilor din vie la maturitatea optimi, cu un
maximum de prospetime. De asemenea, recoltarea pe dmp de noapte,
presarea delicatd, fermentarea la rece si protejarea cu atentie a vinului tindr
de contactul cu oxigenul sunt obligatorii pentru stilul meu de vin, cu

alcool minim pentru a permite conservarea vinului. Sunt vinul perfect
pentru escapade in naturd.

|Descoperi-mi simfonia aromelot|
Sunt de culoare alb-pai, cu reflexii verzui. Gustativ, te voi surprinde cu
notele mele intense de citrice: limaie, kumquat i lime. Gustativ te poti

bucura de aromele mele de mere silbatice, flori de cAmp, completate de o
— YA mineralitate revigoranti. Sunt un vin cu un corp lejer, usor de savurat

EXPLICIT indiferent de context, datoritd alcoolului aproape imperceptibil.

|si voi dansa pe papile alituri de...|
Salata de vinete, Branzeturi proaspete traditional romanesti (cas, urdi);

PINOT GRIGIO
SEC

Antreuri pe bazd de anchois si masline; Paste cu sosuri picante

|Temperaturi servire/consum)|
6/8°C

[Vinificatori|
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