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Cabernet Sauvignon
2025

DOC-Recas

13%

5,8 g/l

Sec (6 g/l rest de zahar)

Un Cabernet modern, creat pentru momentele de relaxare. Este dovada ca un soi
de forta poate deveni incredibil de catifelat atunci cand este tratat cu delicatete
in crama. Strugurii Cabernet sunt mai intai desciorchinati si zdrobiti cu grija
fnainte de a ajunge in fermentatoarele de otel inoxidabil. Aici, sub supravegherea
atenta a vinificatorilor, se adauga culturi de drojdie selectionate pentru a asigura
o fermentare optima, pastrand puritatea fructului. Pentru a extrage acea culoare
rubinie intensa si aromele bogate de mure si afine, temperatura este mentinuta
constanta pe parcursul celor 5-6 zile de macerare. Secretul finetii acestui vin sta
n decizia de a evita presarea grea, pastrand astfel doar partea cea mai nobila si
catifelata a mustului.

Rosu purpuriu intens, cu reflexii violete. Un vin definit de prospetime, dar care Tsi
pastreaza identitatea nobila de Cabernet. Arome intense de fructe de padure
(mure, fragute, coacaze), imbinate cu o mineralitate eleganta. Gustativ, vinul
este bine structurat, dar surprinzator de fin, datorita procesului delicat de
extractie Cele 6 g/l de rest de zahar i confera o rotunjime aparte, facandu-|
prietenos si echilibrat.

Cascaval afumat; Branzeturi semitari; Gulas de vita; Tochitura moldoveneasca;
Ciulama de ciuperci; Vanat de talie medie si mare; Vitel, Rata; Deserturi cu
cirese, mure, coacaze, sau cu crema de ciocolat3;

14/16°C

il 750ml



