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DOC Recas

14 %

5,7 g/l

Demisec (8.81 g/l zahar rezidual)

Strugurii Merlot sunt fermentati in prezenta pielitei timp de 6-8 zile.

Tn timpul fermentirii, pompe speciale cu cronometru recirculd vinul din partea de
jos a rezervorului, pana la si deasupra mustuielii. Acest lucru are loc pentru a
controla extractia aromelor sia culorii din pielite, care plutesc deasupra maseiin
fermentare. Dupa ce incepe fermentarea, se efectueaza si recircularea,
cunoscutd si sub denumirea de pompare sau remontaj, cu o frecventad
neregulata, dar din ziua a doua pana aproape de final, frecventa creste pana la
mai multe operatiuni pe ora. Toate fermentatoarele pentru vin rosu de la
Cramele Recas au o pompa dedicata fixata pe rezervor pentru a permite
controlarea procesului si stabilirea frecventei de recirculare, ajustata in functie de
vin si de stadiul de fermentare.

Rosu purpuriu cu reflexe intense violacee, limpidate buna. Arome proaspete de
fructe rosii (visine, coacaze), flori (violete) si usor vegetale. Aciditate foarte buna,
corp mediu, alcool bine integrat, finete ce propun impreuna un vin dinamic si
echilibrat. Gustativ se remarca prin arome de zmeura cu un postgust placut.

Branzeturi maturate; Salate cu carne; Gustari traditionale roméanesti; Preparate
de carne la gratar; Pastrama;
Deserturi precum tort de ciocolata; Prajitura ,,Padurea Neagra“;
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