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CRAMELE
RECAS

Soi: Muscat Ottonel

An: 2025

Apelatie: DOC Recas

Volum alcool: 12,5%

Aciditate: 3,7 g/l

Clasificare/zahar: Demidulce (27 g/l rest de zahar)

| Viticultura si Vinificatie|

La Muscat Ottonel sunt utilizati struguri culesi la maturitate deplind pentru a
conferi cdldura si dulceata specifice. O fermentare lenta si la temperatura
redusa, in jur de 11°C, contribuie la pdstrarea aromei fructate. Sunt utilizate
rezervoare de otel inoxidabil pentru a scoate n evidentd aromele naturale
derivate din struguri. Fermentatia este oprita prin temperaturi foarte scazute,
atunci cand cantitatea dorita de zahar ramane in vin; aceasta 1i confera vinului
dulceata caracteristica si gustul plin. Vinul este pastrat foarte rece in pivnite
pentru a-i mentine prospetimea maxima nainte de imbuteliere.

| Note de Degustare|

Galben pai cu usoare reflexii verzui, limpiditate foarte buna. Arome de fructe
tropicale (mango), agrise, piersici albe, miere, usoare aspecte de trandafiri de
vara. Aciditate foarte buna, alcoolul bine integrat, mineralitatea completeaza. Un
vin elegant, cu un postgust foarte bun.

| Recomandam acest vin cu|
Branzeturi cu mucegai nobil, peste, deserturi precum placintd cu branza dulce,
nuci si stafide, tarte de fructe (caise, mere), cozonac cu stafide si rahat, nougat.

L HUNIADE | Temperatura servire/consum |

RESPECTAM TRECUTUL, CINSTIM PREZENTUL 7/9 ° C

| Vinificatori|
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