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Riesling

2025

DOC

12.5%

49 g/l

Sec (5,6 g/l zahar rezidual)

Rieslingul de la Castel Huniade este produs din struguri
recoltati pe timp de noapte din cele mai bune zone ale
podgoriei noastre. In procesul de vinificatie, mustul este
usor presat si fermentatia este bine realizata. Mustuiala
ajunge la punctul final de procesare, rezultand un vin cu
foarte putin zahar rezidual. Acesta este sec si aciditatea
iese astfel la iveala si creeaza un gust final proaspat si
clar.

Galben pai, cu inflexiuni verzui, limpiditate buna. Arome
proaspete de flori albe (soc, romanita) si mere verzi.
Atac redus, cu aciditate buna, usor citric, corp lejer, la
incalzire apar senzatii de caise si piersici parguite (partial
coapte), postgust ce confirmda prospetimea si
intensitatea gustative.

Urda; Cas; Salate cu peste; Peste prajit in malai; Salata
de icre; Hamsii prajite; Crochete de peste; Paste cu sos
pesto; Peste la cuptor;

Deserturi (tarte) cu caise, pere;

5-8°C

Nere. 3

Nora Iriate —
— 750ml



