SCHWABEN WEIN - CABERNET SAUVIGNON

CABERNET SAUVIGNON

Vin rosu sec

CRAMELE
RECAS

Cabernet Sauvignon

2023

Vin Varietal

13%

5,5 g/l

Sec (3.58 g/l zahar rezidual)

Strugurii Cabernet sunt recoltati tarziu in sezon, deoarece soiul lor se
coacetarziu Tn mod natural. Din acest motiv, strugurii sunt recoltatiin
timpul zilei si ajung in crama la o temperatura adecvata pentru a
incepe fermentarea imediat. Fermentarea Tn prezenta pielitelor
dureazd mai putin de o saptamana si strugurii sunt presati cu o
anumita cantitate de zahar rezidual, care este apoi consumata in
totalitate in lipsa pielitelor pentru a produce un vin sec. Vinurile sunt
limpezite repede pentru a elimina drojdia si apoi urmeaza fermentatia
malolactica.

Rosu purpuriu intens, cu reflexii violete, limpiditate buna. Arome
intense de fructe (visine, coacaze), aspecte vegetale si buna
mineralitate. Aciditate bung, corp bun, taninuri tinere si active, usor
vegetal, gust devisine coapte.

Cascaval afumat; Branzeturi semitari; Gulas de vita; Tochitura
moldoveneasca; Ciulama de ciuperci; Vanat de talie medie si mare;
Vitel; Rata;

Deserturi cu cirese, mure, coacaze sau cu crema de ciocolats;

14/16°C
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