Eu sunt... IMplicit Chardonnay
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Chardonnay

2025

Vin varietal

13 %

4,6 g/l

Sec (5 g/l rest de zahir)

5 luni la butoaie de stejar

Sunt un Chardonnay cu o poveste aparte, niscut din cel mai plantat soi
alb din lume, care la Recas si-a gasit terroir-ul ideal. Clima banatean,
solurile argilo-calcaroase si dealurile cu pante generoase, orientate spre
sud, mi-au oferit conditile perfecte pentru a deveni vinul complex care
sunt astizi. Pentru a md crea, vinificatorii Nora si Hartley au selectat
parcele tinere din zona nou plantacd la Izvin, asamblate cu struguri de
provenienta din parcele din zona La Stejari si Ferma Veche. Pentru un
plus de corp si complexiatate aromatici, aproximativ 50% din asamblajul
care ma compune este maturat la stejar pentru 5 luni, in barrique-uri
folosite in trecut pentru unul sau doud vinuri. Sunt un vin care pastreaza
puritatea fructului, dar si acel rafinament ,gastronomic” tipic Chardonnay-
ului de Recas.

Nuantele mele sunt de un galben auriu, briliant si limpede. La nivel
gustativ, te voi cuceri cu aromele mele de fructe proaspete: piersici, caise si
pere de vard, puse in valoare de nuantele dulci de vanilie si scortisoari.
Sunt un vin cu un corp si alcool bine integrate, cu aciditate buna si cu un
final persistent, cremos, perfect pentru ,intilniriile” cu unele dintre cele
mai rafinate preparate culinare.

Preparate din peste cu sosuri de tip meuniére sau vierge; Rulada de pui si
curcan; Crustacee (crab, langustind); Plachie de peste; Risotto cu sos de
hribi si vin alb.

Branzeturi cu mucegai: Camebert, Brie, Morbier

10/12 °C
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